Soirée Insolite en Altitude

o Nos Spécialitéso =

o Nos Crépes Sucrees o

sucre a9 4.00€
Tous les jeudis et samedis soirs Croéute Savoyarde Gratinée a la Raclettepsss 20.00€ Confiture myrtille zas 6.00€
Raclette ou Fondue Bourguignonne Transfert en Barjomobile Tartines lardons, oignons, jambon blanc, raclette, coiffées de 2 oeufs au plat sur Créme de Marron ou Nutella ou Chocolat a9 6.00€
Sur Réservation (Tel: 04.92.46.56.77) lit de salade verte Beurre. sucre. citron 6.00€
, , 249 .
50.00€ par personne CFOZIﬂeIte (2.9.11.13) 25,00€ , 2 )_
Crozet au Sarassm lardons, oignons et reblochon AOP, charcuterie, salade verte R, Caramel beurre salé Maison @as) 6.00€
P o~ Tk .
A o '1 Sans charcuterie 22.00€ %~ &0 " Banane chocolat chantilly c4s 8.00€
0) O S O u pe S 0) = Diots dé'Savaie au vin blanc, gratin de crozet easm 22.00€  Gourmande 10.00€
p . E SaUcis‘se:s deiSavoie, pates savoyarde au sarrasin et salade verte .:1 o I Pomme chaude ;i:gc)e vanille, caramel beurre salé et chantilly .
Potage de Iégumes Maison () que des bons légumes de saison 11.00€ Gratln dorellles d’Ane et Satade verte asi 18.00€ .
Velouté de Potiron, Patate douce et Marron aamn 18.00€ Lasagnes de crépes et d'épinards frais, menthe, sauce béchamel gratinée ‘..ﬂ' 'l
|
Boite Chaude (2911 13) Servie avec pommes de terre, charcuterie, salade verte [ ‘ 25 00€ O N O S D e S S e rt S O
| L ‘ Sans charcuterie 22.00€ L] '\/\
Berthvou_d (fromage dabondance fondu, raadére et ail) 249 . 2.5 00.€ oelleux au chocolat sur lit de créme anglaise «9 % 10.00€
O N O S S a I a d e S O - A Seﬁweavec'pommes de terre, charguterie et salade verte W, B - Crumble pomme poire et framboise et glace vanille (2.12) A 10.00€
‘ - y e 7.5ans charcuterie 22.00€ ar-- Bh. 3 B Tartelette Myrtille E 8.00€
| . T TRE S @ A .
Salade de Chévre Chaud 4911 Salade verte, 2 feuillantines chévre 18.00€ -1 . : Pablova d'Hiver eas) A 10.00€
ot tomate séchée N O S P I a tS C h a u d S 7"._ Meringue, Poire caramélisée, créme de marron, chantilly, brisure de noix =
3 2 Thé . A
Salade César .1 Salade verte, filet de dinde, jambon cru, tomate sechée, 19.00€ G 0 Cafe’ The ou Chocolat gourmand Assortiment de nos desserts = 11.00€
copeaux de parmesan Gaufre Sucre a9 8.00€
: 22.00€ >
Salade Sud Ouest 1112 Salade verte, magret fumé, gésier confit, poire, 19.00€ Blanquette de Veau a,Mma fagon st ses pates ffa'ci“_* ,,-é,l ; Gaufre Chocolat ou Nutella ou Créme de Marron as) 10.00€
graines anciennes. Bavette a I'échalotte conﬁte ( |. £ é_ 19.00€ Tiramisu cas) 8.00€
Entrecote (250g)e),Au choix; sauce bk—éu, poivre ou foreslrere - % i 25.00€
. st
o NOS Tag I |ate| IeS fra |Ches (O FEscalopede dinde auk S S ol .%" 21.00€ - pssiette de fromage sec s 12.00€
Burger Big Montagnard @b ' : - 24.00€
Du pain boulanger, un steak hache da'boeuf; déla raclette des ce‘pes un'
Carbonara 49 72 18.00€ mélange oignons lardons, coiffé'd’ un?ﬁ_ tranche dejambon cru , . [t
Forestiére g 20.00€  Burger Big Berger @ ik 2 AL 24.00€ @ N OS G I a CeS e 4
Saumon et Pistou easinw % 20.00€ Du painboulanger, un steak haché de boeuf Un crotin de.chevre et I
Bleu d'A t Noi N 18.00€ ses legumes méditerfanéen : & Dame blanche 10.00€
eu uvergne et NOIX @a4.. - . ", e vy ! T .
_ J A A Fish & Chips es9 i, Chocolat, Caramel ou Café liégeois 10.00€
Bolognaise ¢4 = 19.00€  Frites, salade AR TE 17:00¢ Banana split 11.00€
I Ry — | ’
JAN 4 YA i Tous nos plats 50”" a(fcompagnés,'ap‘dhmx dE Myrtille sorbet myrtille, glace vanille, myrtille fruit, chantilly 11.00€
O N O S C re e S S a e e S O = Frites, Salade, Légumés, Pate” . . o ) . .
e e La Vacherin sorbet fraise, framboise, citron, meringue, coulis de framboise, 11.50€
. . ‘ T i chantilly
Farine de Sarrasin 1 K- Fu . Cr -
f i 5 i . I Iceberg glace menthe chocolat, Get 27 12,00€
Jambon, fromage gss 11.00€ 7] o g Colonel glace citron et vodka _ 12,00€
Compléte Jambon, fromage et oeuf 249.13) 13.00€ O 3 Dt"re Ca Ve O i
4 Fromages Chévre, reblochon, raclette et emmental rapé 24913 16.00€ B! "‘_ - o 1Bl 3.00€ 2Bl 5 00€ 3Bl 7.00€
Norvégienne Saumon et fondue de poireaux, chévre, oeuf 2.459.13) . R 1 B
19.00€ . G . ol . el Parfums : Vanille, chocolat, caramel fleur de sel, café, menthe chocolat,
Montagnarde Diots vin blanc, reblochon, pomme de terre,salade 19.00€ Nos PIChet& purman‘ds- fraise, framboise, myrtille, citron.
verte. 245013 ) 25l 5 50£4 50cl 10.00€ Vins au Verre (12,5cl) 4.00€
Cidre Kérisac Brut 25 Cote du Rhone Ma_g_eran Rouge Cote du Rhone St E, it Delas R '
Idre Kerisac brut 25 ote au one spri elas houge
‘ 8.00€ Vin de Savoie Jacquere Blanc ) } P ) 9
. i AOC Cuvée Estérel Rosé ou Blanc
Vin Rouge Vin de Pays du Var Rosé
R R , . , Vin Rosés
Coéte du Rhone St Esprit Delas 75cl  30.00€  AOC Cuvée Estérel 75cl 28.00€  /in Blanc puech Haut 75| 36.00€
. o . uech Haut 75c .
Vacqueyras Ht Ribes75cl 39.00€ Hte Cotes de Nuit Bouchard 75cl  42.00€ Viognier Jamelles 75¢l 22006 AOC Cuvée Estérel 75cl 28.006 - )
Serre Gavot 75l 26.00€ Crozes Hermitage Cave Tain 75cI  38.00€ COtes Provence Estérel 75cl 28.00€
' ' Bourgogne Chardonnay 75cI  30.00€  Serre Gavot 75cl 29.00€  (stes Provence Roubine 75l 38.00€
°
Allergenes
1.Céleri 2.Céréales 3.Crustacés 4.Oeufs 5.Poissons 6.S0ja 7.Graine de Sésame 8.Lupin 9.Lait 10.Mollusques 11.Moutarde 12.Fruita coque 13.Arachides 14.Anhydride Sulfureux et Sulfites e a rJ O

lebarjo2100@gmail.com
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